
 



1. Общие положения 
1.1. Настоящее Положение разработано для муниципального автономного дошкольного 

образовательного учреждения «Детский сад № 11» имени Героя России Ильфата Закирова (далее – 

Учреждение), основываясь на принципах единоначалия  и коллегиальности управления 

учреждением, в соответствии с Уставом. 

1.2. Положение призвано регулировать деятельность бракеражной комиссии (далее – Комиссия), 

созданной в Учреждении. 

1.3. Комиссия создается с целью осуществления контроля за организацией питания детей, качества 

доставляемых продуктов, соблюдения технологии приготовления пищи, соблюдения санитарно-

гигиенических требований при приготовлении и раздаче пищи в учреждении. 

1.4. В своей деятельности Комиссия руководствуются Уставом учреждения, санитарно-

эпидемиологическими правилами и нормативами (СанПин 2.4.1.3049-13), настоящим положением 

и другими нормативно-правовыми актами по вопросам организации питания детей. 

1.5. Комиссия работает в тесном контакте с администрацией учреждения. 

 

2. Порядок создания Комиссии и ее состав 

2.1. Состав Комиссии и сроки ее полномочий утверждается ежегодно приказом заведующего о 

создании бракеражной комиссии. 

2.2 Комиссия состоит из 3-5 членов. В ее состав входят: председатель и члены Комиссии.  

 

3. Основные задачи деятельности Комиссии 

3.1. Оценка органолептических свойств приготовленной пиши. 

3.2. Контроль за закладкой продуктов. 

3.3. Предотвращение пищевых отравлений. 

3.4. Предотвращение желудочно-кишечных заболеваний. 

3.5. Контроль за соблюдением технологии приготовления пищи. 

3.6. Обеспечение санитарии и гигиены на пищеблоке. 

3.7. Контроль за организацией сбалансированного безопасного питания. 

 

4. Полномочия Комиссии 

4.1. Комиссия Учреждения: 

- осуществляет контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при транспортировке, 

доставке и разгрузке продуктов питания; 

- проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения продуктов питания, а 

также условия их хранения; 

- ежедневно следит за правильностью составления меню; 

- контролирует организацию работы на пищеблоке; 

- осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи; 

- проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных пищевых 

веществах; 

- проводит органолептическую оценку готовой пищи, т.е. определяет ее цвет, запах, вкус, 

консистенцию, жесткость, сочность и т.п.; 

- проверяет соответствие объемов приготовленного питания, объему разовых порций и количеству 

детей; 

  

 

 

 

 

 

 

 



 


